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Valoisaa vuotta 2014

J oulukadun avajaisten jilkeisend piivini tyo-
matklla kivin nipsiimaissi muutaman valokuvan
jotka ajattelin lihettidd ulkomailla asuvalle tyttirel-
lent, jotta hankin nikisi millainen Stoccan jouluik-
kuna on tini vuonna, ja milti joulukatu niyttid.
Jatkoin siitd matkaa téihin uuden trendikahvilan
kautta ja otin kahvin mukaani, hups yli viisi euroa
kuppi, no menkoon.

Kun téthin paistyini selasin kuvia joita voisin
lihettdd eteenpii, osui silmiii timi kuva jonka olin

ottanut nikemittd muuta, kuin kimmeltavii valoja.
Yhti ikkid minulle tuli todella paha olo.

Kuva muistutti Kari Suomalaisen aikoinaan piirtimii kuvaa Aleksin jouluvilinistd, jossa
Jeesus kerjid kisi ojossa ja thmiset kiiruhtavat ohitse hinti huomaamatta. Joulun sano-
ma oli unohtunut. Niin kavi itsellenikin. Vihiosaisempi myi lehtii henkensa pitimiksi
Jjamini en edes huomannut, kun oli niin kiire hakemaan sitd supermuodikasta kahvia.
Katselkaa ympirillenne ja pitikii huolta [thimmaisistinne.

i./. aloisaa uutta vuotta 2014 toivottaa Eine Kakkonen
ps. korjasin tilanteen seuraavana piivind ja kivin ostamassa lehden.



Sukutietojen tarkistaminen ja kokoaminen on vienyt ennakoitua enemmain aikaa.
Kirja on tarkoitus saada painoon kesikuun 2014 loppuun mennessi.

Oikean painosmidrin varmistamiseksi pyydimme teiltd ennakkotilauksia.

Kirjan hinta mairiytyy osittain myds painosmairasti.

Hinta-arvio on tilld hetkelld 50—70 euroa kappaleelta.

Ennakkotilauksia vastaanottaa:

Leena Kakkonen

puh 050 3728622

sihkoposti leenam.kakkonen@elisanet.fi
Eero Kakkonen

puh 0400 679328

sihkoposti eero.kakkonen@elisanet.fi

Muutokset jisenrekisteriin
Muistathan ilmoittaa mahdolliset osoite yms. muutokset
Leena Kakkoselle

Muodon vuoksi

Suomalaisen Kirjallisuuden Seura julkaisi vuonna 2013 kirjan
Muodon Vuoksi jonka keskidssi ovat upeat lasi- ja keramiikka-

esineet, niiden muotokieli ja muotoilijoiden taiteelliset ihanteet. gt

Kirjan myotd suomalaisen muotoilun kuva paljastuu aiempaa
rikkaammaksi ja monitahoisemmaksi. Muodon vuoksi esittelee
kattavan kokoelman yksityisomistuksessa olevia uniikkiteoksia
suomalaisen muotoilun huippuvuosilta. Valtaosaa esineisti ei
ole nihty aikaisemmissa julkaisuissa. Kirjan myoté lukija padsee
kurkistamaan Kyosti Kakkosen kokoelmaan, joka kisittdd lihes
8000 designesinetti. Lisitietoja kirjasta osoitteesta www.finlit.fi

PikkuKakkonen

PikkuKakkoseen kaivataan kovasti juttujanne, ota yhteys
Eine Kakkonen

Osmontie 35 E 54, 00610 Helsinki

eine2@hotmail.com
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Tessa Kakkonen thainyrkkeilyn
Euroopan mestari

Tessa on syntynyt 8.3.1993 Mikkelissi.
Perheeseen kuuluu iiti Tarja Nenonen,
isi Mikko Kakkonen seki siskot Ronja ja
Oona. Nykyisin Tessa asuu Nastolassa.

Tessan parhaisiin saavutuksiin kuuluu
Euroopan ja Suomen mestaruudet 2013,
sekd Euroopan, Pohjoismaiden ja Suomen
hopeatilat 2012.

Harrastat thainyrkkeilyd, moni
ei tunne lajia, kerro siitd meille?

Thainyrkkeily on Thaimaasta kotoisin ole-
va laji, jota thaimaalaiset kiyttivit sodan-
kiynnissd naapurimaita vastaan.

Thainyrkkeilyssi sallittuja  tekniikoi-
ta ovat potkut, polvet, kyynirpidt seki
lydnnit. Ottelut arvostellaan sen mukaan,
kumman tekniikat ovat vahvempia ja me-
nevit paremmin lipi. Matsin voi voittaa
my0s tyrmidamalld vastustajan.

Amatdoriotteluissa  kiytettdvid  suojia
ovat kypiri, kyynir-, hammas-, siiri- ja
munasuojat. Ammattilaisotteluissa ei ole
muita suojia kuin muna- ja hammassuojat
seki tietenkin hanskat kidessi.

Miten ja milloin paadyit
harrastamaan juuri titi lajia?

Aloitin thainyrkkeilyn 15-vuotiaana. Kyl-
lastyin senhetkisiin harrastuksiini, koska
en ollut niissd kovin hyvi ja pidtin aloittaa
jonkun uuden lajin.

Kiersin katsomassa eri kamppailula-
jien ndytoksid. Kun menin katsomaan
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thainyrkkeilyn lajindytostd, tajusin hed,
ettd siind on laji jonka haluan aloittaa.
Kiinnostuin siitd, koska se on niin fyysis-
td ja brutaalia. Myds valmentaja Hannu
Vappula oli todella mukava ja kannustava.

Kuinka paljon harjoittelet
viikoittain ja onko harjoittelussa
tiettyji painopisteiti?

Suoritan tilli hetkelld varusmiespalvelusta
Karjalan prikaatissa Vekaranjirvelld, jon-
ka takia treenimiirit ovat vihentyneet
paljon.

Treenaan kuitenkin viikonloppuisin
Lahdessa Thai Boxing Clubilla. Minulla
on armeijassa my6s nyrkkeilijikaveri, jon-
ka kanssa treenaamme iltavapailla.

Jos minulla on tulossa tirkeitd kisoja,
saan myods treenivapaata intisti. Viikon-
lopputreeneissi harjoittelemme  tekniik-
kaa, sparraamme ja teemme lihaskuntot-
reenejd. Myos lenkeilld pitdd kiyda.

Onko ohjel-
massa paljon
leirityksii?
Lihden tammi-
kuussa Thaimaa-
han treenaamaan
ja kisaamaan
kolmeksi kuu-
kaudeksi. Aloitan
treenaamisen
Keski-Thaimaassa




tavoitteeni
on voittaa

maailman-

mestaruus

olevassa Singburin kyldssd, jossa olin
myds treenaamassa ennekuin lihdin
armeijaan.

Miti laji vaatii sinulta?

Se vaatii minulta hyvii kuntoa ja
kestivyyttd, sitoutumista sekd henkistd
vahvuutta.

Oletko harrastanut muita
urheilulajeja?
Ennen thainyrkkeilyn aloittamista

harrastin telinevoimistelua, tanssia ja
yleisurheilua.

Mihin tihtiit urheilu-urallasi?

Urheilu-urallani tavoitteeni on voittaa
maailmanmestaruus.

Ennititko urheilun lisiksi
harrastaa muutakin?

En ehdi harrastaa thainyrkkeilyn lisiksi
muuta.

Miki sinusta tulee ”isona”?

Minusta tulee isona savusukeltaja.

Haastattelijana Eero Kakkonen
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Kakkosten sukujuhlat Joensuussa
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Joensuussa. Tissid Eero Kakkosen kuvakooste juhlista.

Eero Kakkonen avaa
sukujuhlat.

N
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Reeta-Maria Rajala ja

Hanna Korkalainen musisoivat.




Kokousvikei

Kalevi ja vanhat kuvat.

Erkki ja vanhat kuvat.
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Isimme Aarne Einar Kakkonen

zsémme Aarne Einar Kakko-
sen syntymistd tuli tind vuon-
na kuluneeksi 100 vuotta. Hin
syntyi 9.11.1913 Alalammilla,
Ruskealan pitdjin Kontiolahden
kyldssi. Hinen vanhempansa
olivat Heikki Heikinpoika Kak-
konen ja Elmiina Kakkonen o.s.
Lievonen.

Perheeseen syntyi seitsemin
poikaa ja yksi tytts. Kaksi van-
hinta poikaa kuolivat vain muu-
taman kuukauden ikiisini. El-
miina-did jii leskeksi nuorena,
vain 36 vuoden ikiiseni, viiden
lapsensa kanssa, kuudes oli vield
syntymatta.

Veljeksistd vanhin, Onni, oli
tuolloin iiltiin 14 vuotta, isim-
me Aarne 12, Viind 6, Uuno 4
ja Aino-sisko vain vuoden ikii-
nen. Nuorimmainen, Veikko,
syntyi viisi kuukautta isoisim-
me kuoleman jilkeen. Voi vain

kuvitella, miten raskasta isodi-

timme Elmiinan elimi oli puo-
lisonsa menetyksen jilkeen.

lsimme ja hanen vanhempi veljensi Niin jatkui elimi Alalammilla, Kakko-

j i maan ren n per- T . .
joutulvat ottamaan suuren vastuun pe sen talossa, Vaaran mielld talvisotaan asti.

b.een jolap a};{aisﬁn elama? p -yf.)rltt}:;u?lse.s- Sota alkoi samana piivini kun nuorin
ti. Maara viljeltiin, metsitSitd tehtiin ja veli tdytti 13 vuotta, 30.11.1930. Oli ji-

oltin didilleen tukena ja apuna nuorem- tettivi koti ja lihdettivi evakkoon.

pien sisarusten hoidossa.
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Ensimmiinen evakkoreissu

Ensimmiinen evakkoreissu toi isimme
perheineen Kuokkalaan, silloiseen Jy-
viskylin maalaiskuntaan. My6s muuta
sukua asettui asumaan samalle seudulle.
Sieltid isin seti, Tuomas Kakkonen, osti
maapaikan Piijinteen
Neniinnie-
mesti, siini uskossa,

rannasta,

ettei Karjalaan enii
olisi paluuta.

Tuli  vilirauha ja
niin lihdettiin takai-
sin kotiin Alalammil-
le. Ennen kotiinpaluu-
ta Tuomas Kakkonen
oli tarjonnut isillem-
me ostamaansa maa-
paikkaa, jos hin vain
jdisi sitd sinne viljele-
miin. Ei hin tinne
jdd jos kotiin piisee,
oli isimme sedilleen
sanonut ja palannut
muiden mukana Ala-
lammille.

paikkaan Kuokkalaan, Jyviskylin maa-
laiskuntaan.

Isillimme oli nyt edessi uuden amma-
tin hankkiminen — maat ja maanviljelys
jdivit Karjalaan. Ajokortin hankittuaan
hin aloitti autoilijana ostamalla yhdes-
si naapurinsa kanssa kantti kertaa kantti

Dodgen  (vuosimalli
-28) ja Ford- merk-
kisen kuorma-au-

ton. Edellinen toimi
Kuokkalan
miiseni taksina. Nii-
td kahta autoa naapu-
rukset ajoivat aluksi

ensim-

vuorotellen, kunnes
jakoivat ne niin, ettd
isillemme jii kuor-
ma-auto ja toiselle

osakkaalle taksi.

Sodanjilkeista
Suomea
rakennetaan

Sodan jilkeinen ra-

Taisi olla nuorel-
la miehelli muutakin
mielessi kuin pelkkd kotiinpaluu. Ala-
lammille palasi perheineen myds Toini
Partanen, heidin perhetuttaviensa tytir.
Meille lapsille on kerrottu, ettd isi oli jo
nuorena pidttinyt ettd Toinista tulee hi-
nen vaimonsa ja se pddtds piti. Isimme
ja Toini-ditimme vihittiin Ruskealan ru-
koushuoneella jatkosodan aikana vuonna
1944.

Vain muutaman kuukauden piisti vih-
kimisestd oli taas edessi evakkoon lih-
td. Tilld kertaa matkan mairinpai oli
Vihikyro. Pian kuitenkin nuoripari
muutti sieltd isin ensimmiiseen evakko-

kentaminen oli tydn
tiyteistd aikaa kaikil-
le, niin myds isillemme kuorma-autoili-
jana. Kuokkalassa perheeseemme oli syn-
tynyt nelji lasta. Vuokra-asuminen kivi
ahtaaksi. Vanhemmillamme oli varmaan
kova halu saada perheelle oma koti. Sen
rakentaminen aloitettiin vain parin kilo-
metrin piihin Tikkaan.

Taloon tuli kolme kerrosta. Alimmassa
oli iso autotalli kuorma-autolle, iso puulii-
teri, talouskellari ja yhdeksin leivin leivin-
uuni. Muutoin talomme ei poikennut jo
aiemmin Tikkaan rakennetuista rintama-
miestaloista, mutta oli kooltaan isompi.
Tontti rajoittui metsiin, koulu oli lihell3,

LI AL ALK
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samoin kaksi kauppaa ja kioski. Piijinteen
rantaan ja uimalaitokselle oli puolisen ki-
lometrii. Ei parempaa paikkaa kodille oli-
si voinut toivoa. T3illd perheemme kasvoi
vield neljilld lapsella. Nyt meicd lapsia oli
kahdeksan,
kolme poikaa
ja viisi tytdrtd.
Ahkera-
na tunnettu
isimme teki
pitkdd pdivid
kuorma-au-
ton ratissa.
Piiviityon jil-

saanut, vaan minut komennettiin auton
koppiin odottamaan lavan tiyttymisti.
Toinen muistoni on siitd, kun sain oh-
jata autoa, eli pitidd rattia paikallaan isin
hypitessi tarkastamaa auton perissi ole-
vaa lanaa.
Auton hil-
jaisen vauh-
din, suoran
tien ja isin
vikkelien
jalkojen an-
siosta tim3d
oli mahdol-

lista, mutta

keen hin kivi minua pik-
pikaisesti ko- kuisen jin-
tona sy6mds- nitti, ehtiikd
si ja kiirehti kuski takai-
juoksujalkaa sin ohjaa-
takaisin au- moon ennen

toon ja ajamaan hiekkaa ja rakennustar-
vikkeita rakentajille.

Pidsin minikin, joskus vuorollani, pie-
neni tytedni isin mukaan hiekanajoon.
Auton lavan tiyttd tapahtui kisin lapi-
oiden. Auto peruutettiin hiekkamontun
rinteeseen kiinni. Lapiona oli iso norja-
lainen rautalapio. Sitd raskasta urakkaa,
ilman lapiota, vieressi katsellessani oli-
sin halunnut auttaa isid. Kysyin, voisin-
ko menni laskemaan pyllymiked rinnet-
td alas ja ndin vierittdd hiekkaa lavalle. En

seuraavaa mutkaa.
Tyduransa aikana isillimme oli kaikkiaan
viisi kuorma-autoa.

Fordin jilkeen tuli Dodge, Austin,
Fargo ja viimeinen oli Volvo. Niiden
kanssa hin tydskenteli lukuisilla tyomail-
la. Viimeiset kymmenisen vuotta hin oli
Puolustusvoimien rakennustydmailla Tik-
kakoskella.

Yksityisyrittdjind, suuren perheen elit-
tdjini ei liiemmin vapaa-aikaa isillimme
ollut. Mukavina muistoina ovat kuiten-
kin jddneet ne yhteiset hetket, jolloin

Tyouransa aikana  isil-
limme oli kaikkiaan vii-
si kuorma-autoa.



pidsimme
veneilemiin
Piijinteelle
moottori-
veneelli tai
sinne souta-
en verkkoja
kokemaan.
Myos per-
heen kesi-
lomamatkat
sukulaisten
ja tuttavien
luokse Jo-
ensuuhun ja
sen ympi-

ristdon ovat
limpoisi-
ni muistoina mielessini. Alku aikoina,
kun perheessi oli vain kuorma-auto, silld
myds matkaan lihdettiin. Lavalle laitet-
tiin isin vanerista rakentama koppi. Nor-
maalisti timid koppi oli kiytdssi tydmies-
ten kuljetusta varten. Meidin matkamme
ajaksi kuorma-auto koppeineen muuttui
”asuntoautoksi”.

Kopin sivuilla, piidyssi ja keskelld oli
penkit, niiden viliin laitettiin hetekan
puolikkaat patjoineen ja petivaatteineen.
Kopissa oli kuusi ikkunaa, liukuovi, valot
katossa ja kopin etuosassa avattava luuk-
ku. Hidin tullen luukku avattiin ja auton
kattoon koputtamalla annettiin isille py-
sihtymismerkki. Koppiin noustiin ja las-
keuduttiin tukevia puutikkaita pitkin.

Tuo “koppiauto” oli muussakin kiytds-
si kuin edellid mainituissani. Siihen aikaan
ei naapureillamme juurikaan ollut autoja,
joten kesiisin teimme kylildisten kanssa
yhteisid marja- ja sieniretkid kymmenien
kilometrien pdihin tilli “tila-autollam-
me”. My®és jouluaattoina kylildiset paisi-
vit omaistensa haudoille isin tarjoamalla

kyydilli.

Aarne lapsenlapsi sylissiin

Jutustelua koti-Karjalasta

Lapsena emme koskaan kuulleet vanhem-
piemme puhuvan sotavuosista ja raskaista
evakkoreissuista. Molemmat olivat pal-
velleet rintamalla ja saivat aikanaan rinta-
mamiestunnukset. Ei niistd puhuttu, sen
enempii kuin isin saamista ansiomerkeis-
t4, tai kunniakirjoista.

Vasta nyt aikuisina sisaruksilleni ja mi-
nulle, ovat osittain selvinneet nuo vaikeat
sota-ajat sukumme historiassa. Sen ovat-
mahdollistaneetbkaksi  kirjaa: Muistoja
Alalammilta ja Kylikirja Ruskealan piti-
Jjan Kontiolahden kylisti seki serkkujem-
me kanssa kiydyt keskustelut.

Lapsena kuulin paljonkin elimisti ra-
jan takaisessa Karjalassa. Meilld kivi usein
isin kanssa iltaisin tarinoimassa saman
tien varrella asuva Ranisen pappa. Sisille
astuessaan hin kysyi isilti: "Mitd Alalam-
mille kuuluu?” Siihen isd vastasi: "Mitd
Jinisjirvelle kuuluu?” Sitten istuttiin pdy-
din ja kahvikupposen ireen karjalakuu-
lumisia vaihtamaan.
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Toini lapsenlapsineen

Voi niitd ihania iltoja kun sain siini vie-
ressd hiljaa istuen kuunnella niiden kah-
den karjalaismiehen jutustelua ja muiste-
lua kotikarjalasta. Niissikdin puheissa ei
koskaan mainittu mitiin sodasta. Viliin
vesisilmissi molemmat nauroivat omille ja
toistensa lapsuus- ja nuoruusmuistoilleen.

Sitd iloista jutustelua kuunnellessani
tulin tuntemaan, miten rakkaasta koti-
paikasta he olivat joutuneet luopumaan.
Kerran muistan naapurin papan kysy-
vin isiltd, ettd olisiko timi valmis 1ih-
temdin Karjalassa kidymiin jos se tuli-
si mahdolliseksi. Isimme vastasi siihen,
ettd heti huomenna, jos tindin saisi tietdd
sen. Ei ehtineet naapurukset kotikonnuil-
leen Karjalaan kiymiin. Aitimme kylli,
ja meistd kolme sisarusta olemme saaneet
olla mukana tunteita herittivilli matkal-
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la Alalammilla, Kakkosen talolla, Vaa-
ranmiell.

Isimme nukkui pois 9.1.1975 ikil-
lisen sairauskohtauksen jilkeen. Ah-
kera, perhettdin rakastava isimme oli
poissa. Hin oli idltddn vasta 61 vuotta.
Matka Karjalaan, elikepiivit ja yhdek-
sin lastenlasta jdivit hineldd nikemared.
Vain kolmella ensimmaiselld lapsenlap-
sella oli mahdollisuus péistd papan ra-
kastavaan syliin. Rakkaan ditimme saa-
toimme viimeiselle matkalle 32 vuotta
mydhemmin isin viereen Jyviskylin
Mintykankaan hautausmaalle.

Raija Vassinen, Jyviskyld
Aarne ja Toini Kakkosen kolmanneksi
vanhin lapsi



Mitis teill keitettii? — Keittokirjat
kulttuurihistoriallisina aarteina

%arvoin tulee ajatelleeksi sitd, mitd

keittokirjat todellisuudessa ovatkaan hau-
danneet kansiensa viliin. Toki niisti [6ytyy
keittokirjojen perusaineistoa, eli resepteji,
mutta myds paljon muuta. Esimerkiksi
karjalaiset keittokirjat tuovat esille rikasta
karjalaista ruokaperinnettd, mutta myds
karjalaisten arkea ja juhlaa. Ja kun naisten
arjesta, ruoista ja ruoanlaittotavoista on
jadnyt hyvin vihin kirjallisia dokument-
teja jilkipolville, voi arkisiin askareisiin
perehtyi vanhan keittokirjan avulla. Var-
sin pitevid karjalaisen ruokakulttuurin
kuvaajia ovat Aino Lampisen kirjoittama
Karjalainen keittokirja (1952, Irja Seppi-

nen-Poran Apposkaalista Mantsikkamollon
(1979) ja Pirkko Sallinen-Gimplin Kar-
Jjalainen keittokirja (2002). Uusin tulokas
on Ulla Liukkosen, Helena Lylyharjun
ja Kari Martialan kokoama Karjalainen
keittig (2013), joka esittdd aivan uusimpia
tulkintoja karjalaisista ruoista.

Ensimmiisen maakunnallisen
keittokirjan kjulkaisemisesta

60 vuotta

Aino Lampisen keittokirjan julkaisemi-

sesta tulee kuluneeksi 60 vuotta. Kirja on
merkittivi siksi, etti se on Suomen en-
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simmiinen maakunnallinen keittokirja.
Sen alkusanat kirjoitti akateemikko Kus-
taa Vilkuna.

Hinen mukaansa keittokirja koottiin
kahdesta syystd. Ensinnikin haluttiin teh-
dd tiettiviksi ulkomaalaisille turisteille ja
ravintolavielle suomalaisen ruokakulttuu-
rin erikoisuuksia. Toiseksi haluttiin koo-
ta karjalaista ruokaperinnetti yhteen niin,
ettd kirjasta olisi sitten todellista apua sekd
siirtokarjalaisille ettd muille suomalaisille.

Maakunnallisten keittokirjojen tirked
tehtivd onkin koota yhteen se, mikd muu-
ten eldisi vain muistitiedon varassa ja ka-
toaisi ehkd kokonaan sitten, kun tekijois-
td aika jittdisi. Lampinen kirjoittikin, ettd
“monet tissi [kirjassa] esiteltdvistd ruoista
ovat jo kiytinnéssi unohtuneet tai unoh-
tumaisillaan”. Ja unohtumisen altistavana
tekijind Lampinen koki sen, kun entiset
tiiviit kyldyhteisét hajosivat sodan jilkei-
sind vuosina. Lampisen keittokirjan kaut-
ta voi nykyihminen kuitenkin kierrelld ta-
loissa ja kylissi, lukea siitd, millainen on

tiydellinen karjalan piiras taikka potaatti-
kukko.

Tuoksukoot kotoiset piirakat

Kun Lampisen kirjassa esiteltiin ruokia
lagjalla rintamalla, keskittyi Irja Seppi-
nen-Pora lihinnid Karjalan kannaksen
kansanruokiin. Myos Seppinen-Poran
suurin huoli oli se, etteivit vanhat taidot
unohtuisi: “kaikki vanhat tiedot ja taidot
[on] saatava sdilymiin jilkipolvien emin-
nille, ettei ruokakulttuurin perimitieto
havidisi taitajien mukana.” Lisiksi hin
toivoi, ettd “tuoksukoot kotoiset piirakat,
ruoat ja paistannaiset uusien kurkihirsien
alla lemahdutten kotoisen tunnelman ja
muiston ajast’aikaisesta perinteestd’. Kir-
jan laajan aineiston on kirjoittaja itse pdi-
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osin koonnut ja muistiinpanojen avulla
hin kuvaa virikkiisti sekd kannakselaista
elimiintapaa ettd sen ruokia.

Vuotuisjuhlia karjalaiseen
malliin

Kolmas kirja, dosentti Pirkko Sallinen-
Gimplin kirjoittama Karjalainen keit-
tokirja piirtdd ensin laajan kuvan koko
luovutetun Karjalan, mutta myds Suomen
nykyisen Karjalan alueista. Teoksessa kiy-
dddn lipi karjalaisen keittion ominaispiir-
teet pehmeine leipineen, uuniruokineen,
kukkoine ja piirakoineen. Kirjassa esitel-
lddn kellarit ja ruoka-aitat, leivontavili-
neet ja ruokailutavat. Ja tietysti siind on
my®ds runsaasti resepteji. Kirjan avulla voi
halutessaan jirjestdd vuotuisjuhlia karja-
laiseen malliin tai tehdi pidot aivan oman
suvun nikoiseksi. Ehkd tulevana paasiii-
send voisi leipoa virpomispalkaksi “tipu-
ja’, eli pienid pullataikinasta muotoiltuja
solmuja!

Ruoasta perinnetti

Entd miki tekee ruoasta perinnettd? Tie-
tenkin se, ettd samoja ruokalajeja jaksetaan
ja halutaan laittaa sukupolvesta toiseen.
Moni karjalainen resepti on myds jous-
tava, ja mukautuu ajan ja olosuhteiden
vaateisiin. Esimerkiksi karjalanpaistiin voi
laittaa mielensd mukaan sitd lihaa micd
sattuu olemaan. Ja joku laittaa porkkanaa,
joku toinen sipulia. Silti ruoka on edelleen
sama! Ja se pitee myos karjalaisten piirai-
den kohdalla. Koko ja sisus vaihtelevat,
samoin rypytystyyli. Karjalaisen ruoka-
perinteen kestdvyyttd kuvaa myés se, ettd
aina vain ilmestyy uusia kirjoja, vaikka
vanhempiakin olisi aivan riittimiin. Teos
Karjalainen keitti tarjoaakin uusia tuulia
perinneruokiin niille, jotka haluavat pitid
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vanhasta kiinni, mutta soveltaa traditioita
uuteen aikaan. "Rajoja voi rikkoa, kun-
han siilyttdd ruoan ominaisen muodon”,
kiteyteavie tekijitkin.

Kokonaisuudessaan karjalainen keittié
on omaleimainen ja rikas, sekd merkitti-
vi osa suomalaista keittiotd. Varsin usein,
kun ulkomaalaisille esitelliin suomalaista
ruokakulttuuria, pidsevit juuri karjalais-
perdiset ruoat erikoisasemaan. Karjalan-
paisti, kukot ja piirakat ovat ruokia, joista
Suomi tunnetaan. Yhteni tirkeini kun-
nianosoituksena karjalaista keittiotd koh-
taan on Euroopan Unionin Nimisuoja-
jirjestelmin karjalanpiirakalle mydntimi
Aidon perinteisen tuotteen (APT) merk-
ki. Se tarkoittaa kiytinndssi sitd, ettd
kaupattavat karjalanpiirakat pitdd aina
tehdi perinteisen karjalaisen reseptin mu-
kaan. Niille, jotka eivit vield karjalanpii-
rakoiden tekoa taida, ovat kaikki edelld
luetellut keittokirjat suureksi avuksi. To-
sin Aino Lampinen kirjoitti, ettd “hyvin
herkki, monille muutoksille altis on kar-
jalaisen piiraan mitta”. Se lienee ennen ol-

lut talo- tai emintikohtainen, mutta nyt
sitd sddtelee Euroopan Unioni! Uteliaat
ja lainkuuliaiset voivat vilkaista nykyisen
karjalanpiirakan “mittoja” alla olevalta si-
vulta.
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/
LexUriServ.do?uri=0]J:C:2002:102:0014:
0015:FI:PDF
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